Haschebroud | a

Wenn an eme Schpétsummerdaach morchens die Wolke
odder die Nébel im Wall ghengt senn, wenns ausgsghe
hot, als déte die weiBe Wolke derekt aus de Beem raus-
kumme, wenn die Wolkefetze manchmol sogar middachs
no ditbbem Rauschklinge ghengt sen, dann hot die Mod-
der zu uns Kinn gsaht, , die Hasche backe Broud”.

Die Modder hot ébber a selbscht Broud gebacke. In eme
holserne Backdrog is de Dé&dch ogsetzt worn. Dodezu hot
mer Sauerdddch gebraucht. Den hot die Modder immer
selber gmacht un des is sou gange. Noch em Backe hot
die Modder de tibberiche Dédch im Backdrog zsamme-
gegratzt un no mit Mehl zu Jauder kleeni Ribbeli verriebe.
Die Ribbeli sen in eme Baumwollstickle dobbem Schpei-
cher uffghobe worn.

Am Obend vor em ndgschte Backdaach, is des Séckle
vom Schpeicher ghoult worn. Die Modder hot in eme Eck
vom Backdrog en Haufe Mehl nei un mit Wasser den Rib-
beles-Sauerdddch in e Koaude in dem Mehthaufe
neiglejcht. Am négschte Morche war dann den vértelse
Backdrog voller Dééch, mit viel Luft und Blosche, sou
arich hot der Sauerdééch tibber Nacht gschatft.

Mit no mehr Mehl, Wasser un Salz is dann der Broud-
déich  zsommegegneted worn. Des war immer e
Mordsérbet for die Modder. Dodezu hot se ihr gonzi Kraft
gebraucht un bis alles sou richtich dorchgegneted war, do
warn de Modder ithr Arm bis hinner an die Elleboche
cléitichich. Dann hot die Modder schéuni, grouBi Léadlber



gmacht, grad sou grouB, daB se gut in die Backkérbli aus
Schrou neigepaft hebbe.

Frithmorchens is de Backoufe ogschiirt worn. Dodezu hot
mer blous bucheni Scheiter nemme gedérft. De Bachoufe
war dann héB gnung, wenn die Schtee obbe im gwolbte
Dadal weiBl worn sen. Dann is mit eme Kratzer die reschtli:
che Glut uff e Seite gschobe worn un de Bode vom Back-
oufe is mit eme nasse Schiroubdsche ausgeputz worn.

Uff de Broud-SchieBer is mit de Henn e bisle Mehl
druffgschtréut worn un dann is des Broutkérble grad uff
de SchieBer druffschtérzt worn. Mit eme Bensel is der
Dédch no naBl ogschriche worn. Bevor mei Modder en
L&db in de Oufe gschosse hot, hot se jedesmol mit em
Daume von de rechte Henn no drei Kréiizli uff de Déacich
gmadacht..

An sou eme Backdaach hot die Modder immer sou 10 bis
12 Ladb Brout gebacke. Des Brout is dobbem Schpeicher
uffghobe worn. 10 grouBli Ladb Brout hebbe immer e paar
Wuche glangt. Die letschte Ladb warn deshalb immer
recht druggert un manchmols sogar schimmelich. De
Schiimmel is eefach weggschniede worn un de Rescht,
der is gesse worn. Weil mir monatelang immer es gleiche
Broud esse gmdBt hebbe, hot uns domols es Broud vom
Engelwart besser gschmackt, als des von Modder.

Wie dann de Babba ausm Griech hemkumme is, hot der
kee Arbet gfunne. Er hot alles méchliche gschafft. E ganzi
Zeitlang war er sogar daus Holzschlaache im Wall. In
cller Hergottsiritih is er do fort naus de Boeddewdll, naus de
Préhl odder niiber de Rétildemer Reh un schpét obens is
er hemmkumme. Die Modder hot em zu seim Veschper
immer en Ranke Brout mitgdbbe un mehrschiens war des
Schtuck fir de Babba zu viel.



e Babba hot dann widder en Dédal von dem Broud mit
hemmgebrocht. Die Broutschtiickli warn dann no dérrer
un no druggerter, als sunscht. Doch de Babba hot zu uns
gaaht, des sei Haschebroud un jetzt war uns sogar em
Fngelwdrt sei Brout nemmi gut gnung, denn sou gut wie
o Haschebrout, des wu uns de Babba extra aus em Wall
mitgebrocht hot, war em Engelwdért sei Broud halt no long

neot.
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